Narancsos kalacs

Hozzavalok:

e 400g Mester Hazi kenyérliszt

e 2 tojas
e 400g tejfol vagy kefir
e 100g méz

e 1 db nagy narancs, sarga héja és leve

e 25g élesztd

e izlés szerint mazsola/10dkg

e kandirozott gytimélcs

e 1-1 mokkas kanal karacsonyi fiszer keverék
e csipet sO

e tojas vagy tejfol a kalacs kenéséhez

Elkészitése:

A tojast, a tejfolt, a mézet, az élesztdt, a narancs levét és lereszelt sarga
héjat kikeverjik, hozzaadjuk a Mester Hazi kenyérlisztet, a fliszereket, a
mazsolat és a kandirozott gytimoélcsot. Olajjal kikent formaba tesszuk.

A kelesztés el6tt tetejét tejfolos tojassargajaval kenjik meg.

Duplajara kelesztjik.

180 °C suitében tuprobaig sutjuk. (Ez kb. 50 perc)



